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Foto: Reini Rovara, ZOOM-Tirol, AMT

Im Lager Walchen/Lizum wurden 
kürzlich Kugeln aus Keramik mit 
einer nachgebauten Kanone zu 
wissenschaftlichen Versuchen 
von Kanonier Sören Specht aus 
Fügen (Foto) erfolgreich scharf 
verschossen. Das Ergebnis des Ex-
periments: Die Tonkugeln fliegen 
bis zu 200 Meter weit. Auf nahe 
Entfernung ist ihre Wucht so groß, 
dass sie in einem Stahlharnisch 
eine vier Zentimeter tiefe Delle 
hinterlassen. Beim Aufprall ent-
wickeln die Tongeschosse eine 
verheerende Splitterwirkung. 
Wissenschaftlich betrachtet, war 
es eine Kunst, mit einer Kanone 
des 15. Jahrhunderts zu treffen. 
Von 19 Schuss wurden nur fünf 
mannshohe Scheiben in 25 Meter 
Entfernung getroffen.

Schießen 
wie im 15. 
Jahrhundert

Wildbachverbauung 
zähmt Mutter Natur
Vomp: Verbauung Kreuzbachl abgeschlossen – Schutzmaßnahmen wirksam  S. 6/7

Ausgabe 24 
12./13. Juni 2019

Die Zillertaler Almmilch mit dem Gü-
tesiegel „Qualität Tirol“ ist ab 11. Juni 
2019 in der neuen, klimaneutralen 
1-Liter-Packung im Kühlregal bei den 
Lebensmittelhändlern SPAR und M-
Preis erhältlich.  S. 8

Almmilch aus dem 
Zillertal soll Kunden 
ab sofort überzeugen 

Der Unternehmer Michael Schrat-
tenthaler ist außer sich. Vom Grab 
seiner Eltern wurde ein Bergkristall 
gestohlen, den er selbst in das Grab-
kreuz eingearbeitet hat. Die Suche 
nach den Tätern läuft  S. 18

Unfassbare Tat in 
Buch: Bergkristall von 
Grabkreuz gestohlen

Sonderthema:
Grillen im Bezirk 
Schwaz

42    Grillen im Bezirk Schwaz

B E Z I R K S B L ÄT T E R  S C H WA Z

In der Grillsaison gibt es allerlei Leckereien aber leider auch viele Unfälle und Verletzte. Jährlich kann man bis zu 700 Verletzte, die im Krankenhaus behandelt werden mussten, zählen, wie das Kuratorium für Verkehrssi-cherheit zu berichten weiß. Bei Sommerwetter gehört das Gril-len einfach dazu und nur weni-ge möchten auf den Genuss ver-zichten, nur weil ein gewisses Risiko besteht. Muss man auch nicht, wenn man ein paar wich-tige Sicherheitstipps des KVS beachtet:
• Das Grillgerät steht auf einer ebenen Standfläche, windge-schützt. 

• Den Griller nicht mehr bewe-

gen, sobald er mit glühender Kohle gefüllt ist• Leicht brennbares Material aus der Umgebung des Grills entfernen
• Kein Grillen im Wald oder in Waldnähe
• Kinder sollten niemals unbe-aufsichtigt in der Nähe des Grills sein

Anzünden des KohlegrillsMit Anzündern aus festen Stof-fen kann man bei einem Koh-legrill nichts falsch machen. Auch Anzünd-Öle in Spezial-flaschen, Grillpasten oder elek-trische Grillanzünder eignen sich.  Stets sollten beim Grillen ein Kübel Wasser oder anderwei-tige Löschmittel bereitstehen. Nach dem Grillen muss die Rest-glut vollständig abgelöscht wer-den. Das geschieht am besten mit Wasser, das die Restglut flu-tet. Entsorgt wird die gelöschte Glut dann in nicht brennbaren 

und verschließbaren Behältern. Auf den Kompost sollte die Glut nur, wenn sie wirklich komplett geflutet wurde. 

Grillen mit Gas
Wer sich für einen Gasgrill ent-schieden hat, sollte nach jeder Saison den Gasschlauch auf Ris-se und Sprödigkeit kontrollie-ren. 

Die Gasflasche selbst muss stabil mit dem Grillwagen verbunden werden und darf niemals im Lie-gen verwendet werden. Grundsätzlich sollte der Gasgrill mit geöffnetem Deckel angezün-det werden.

Grillen mit Strom
Immer beliebter werden Elek-trogriller, die auch auf einem Balkon in einer Wohnanlage praktisch sind. Zu beachten ist hierbei, dass keine Flüssigkeiten in die Nähe des Stromkreises kommen. 

Sicheres Grillen im   SDas Kuratorium für Verkehrssicherheit hat Sicherheitstipps für den perfekten Grillgenuss erstellt.Vegetarier haben es beim Grillen oft besonders schwer. Zwischen Steak, Kotelett und Grillwürstel ist oft wenig Platz für die Gaumen-freuden aller Nicht-Fleischesser. Das Tiroler Familienunterneh-men MPreis versucht, das zu än-dern. Beim letzten Greenpeace-Marktcheck für das vegetarische Grillsortiment 2018 gab es schon die Note „Sehr gut“ und seitdem hat sich das Veggie-Sortiment nochmals verbessert. Auch für Veganer ist bei MPreis vieles da-bei, damit es nicht „nur“ gegrill-tes Gemüse gibt. Von Tofu bis zu Soja-Bratwürstchen kommen so auch richtig schmackhafte Gerich-te ohne tierische Zutaten auf den Rost.

Grillgemüse ist nicht nur für Vegetarier gut Foto: dashu83/Freepik

Grillen auch für Vegetarier Genuss


